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Formulario para la Descripcion del Puesto de Trabajo

1. Identificacion y Ubicacion Organizativa

Titulo del Puesto: Matarife del Departamento de Agroindustria |Fecha: |
' Institucion: Escuela Nacional de Agricultura “Roberto Quifdénez” B
Unidad Superior: Departamento de Agroindustrias N S ’ 1
Unidad del Inmediata: Planta Piloto . . ‘
Puesto Superior Inmediato: | Jefe de la Unidad de Planta Piloto o : = ‘

2. Misién

Realizar las matanzas o faenados de los animales enviados a rastro para proceso, siguiendo los procedimien-
tos adecuados de matanza como: aturdimiento, sangrado, evisceracion, etc. para obtener productos de calidad,

y dar cumplimiento a las normas higiénicas requeridas en este proceso. 7

3. Supervision Inmediata

o Titulo del Puesto = Mision
N/A NN

4. Funciones Basicas

- Realizar el proceso de Destazo de animales

- Realizar cortes de carne especiales, garantizando calidad.
- Realizar limpieza y mantenimiento de equipo antes y después de los procesos

Realizar limpieza de la Unidad, de manera de mantener el area cumpﬁendo con las medidas de salubridad e

higiene requeridas.
Realizar actas de destace y sus rendimientos, para controles internos de produccion.

Atender a clientes externos que solicitan trabajos de faenados de animales, considerando las normas
institucionales propias del area.

- Ensenfar técnicas de matanza a estudiantes del Tercer ario. -
- Mantener limpio los alrededores de la Unidad de Planta Piloto
Realizar otras funciones encomendadas por el Jefe Inmediato superior, acordes al area de trabajo

5. Contexto del Puesto de Trabajo

5.1. Resultados Principales

| Obtencién de carne bajo los estandares de calidad enfciuént’oé Edr'té‘svyfmfadurezf O
Estudiantes atendidos i N mne = |
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Formulario para la Descripcion del Puesto de Trabajo

5.2 Marco de Referencia para la Actuacion

Las actividades de matanza se rigen de acuerdo a los procedimientos y manuales de la Inspeccidn de Productos de
Origen Animal (IPOA).
Normas higiénicas

6. Perfil de Contratacion

6.1. Formaciéon Basica

| No es indispensable un nivel de formacion académica | si

Grado Académico 1| D Especialidades de Referencia

Educacion Basica (6° Grado)
Educacion Basica (9° Grado) X
Bachiller General

Bachiller Técnico Vocacional
Técnico

Tecnologo

Profesor

Estudiante Universitario (1 a 3 afios)
Estudiante Universitario (4 afios 0 +)
Egresado de Carrera Universitaria
Graduado Universitario

Maestria

Doctorado

Idioma I D | Porque? - ]
N/A 7 ‘

6.2. Conocimientos Especificos

Conocimiento 1 Dl
e Conocer diferentes Cortes de Carne B B - IR I .
e Manejo de utensilios de matanza - | x N
-~ . =
6.3. Experiencia Previa
[ No es indispensable contar con experiencia previa l si
Puesto / Especialidad de Trabajo Previo Hasta | 1a2 | +2a4 |+4a6 | +de6 \
1afo | afios | afios | afos | afos |
Experiencia en faenado de animales e ‘ ‘
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7. Otros Aspectos
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Formulario para la Descripcion del Puesto de Trabajo

—

Elaboro
Titular del Puesto
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